PANNA COTTA
Gekochte Sahne Pudding

mit Vanille und Waldfruchtsauce 8,90

CREME BRULEE
Vanillecreme mit karamellisiertem
braunem Zucker 8,90 "¢

MOUSSE AU CHOCOLAT
Dunkle Schokoladenmousse mit luftiger Konsistenz und

einem besonderes kréftigen Schokoladengeschmack 8,90 “““

TIRAMISU -
Loffelbiskuit mit Kaffee und Kakao 8,90" "¢

ZABAGLIONE
Luftig leichte Weinschaum-Creme aus Eigelb und
Zucker, verfeinert mit Marsala und Vanilleeis 9,90 ““"

SCHOKO TORTCHEN
mit zart schmelzender

Schoko-Fiillung, Vanillesauce und Vanilleeis 9,50 “"“*

TARTUFFO BIANCO ALLA NONA
Weifdes Triuffeleis, Eierlikor und gerosteten o
Mandeln mit heiRem Espresso iibergossen 9,50 “'"“*

CASSATAEIS
Sizilienisches Eis mit kandierten Friichten 8,90 “"“*

KAFFEE
ESPRESSO’ 2,90, AMERICANO’ 3,50 CAPPUCCINO” 3,90

ESPRESSO MARTINI
ein alkoholhaltiger Cocktail aus Wodka,

Espresso und Kaffeelikér 9,50 ““ "¢



TRUFFEL EIS

Italienische Vanille-Schoko Eisspezialitat
mit Kakao bestreut 9,50 “"°

MANDEL-KROKANT PARFAIT
Halbgefrorenes Eis mit gerosteten
Mandeln und Schokosauce. 8,50 ciicoa

AFOGATTO
Eine Kugel Vanilleeis,
gerdstete Mandeln mit heiRem Espresso 6,90 "

CREPES
Crepes mit Vanilleeis, gerdstete
Mandeln in Orangensauce 9,90 <"

BEGLEITUNG ZUM DESSERT:

MOSCATO

ein edler Desserwein aus der Mantico-Traube,
mit Aromen von Aprikosen Datteln und Honig
Glas 0,5 cl. - 7,90

TEQUILA PATRON XO CAFE
Sein feines Aroma, der dunklen Bohne, erhalt der
Patron XO Likor nachdem der Silver Tequila mit
einer wiirzigen und naturlichen Kaffeeessenz vereint wird.
Glas 0,2 cl. - 4,50 “ "¢

FRANGELICO
Original italienischer Nusslikor aus dem
Piemont, mild & aromatisch.
Glas 0,2 cl. - 4,50 ““"'¢



